
235 € 

Noix de  Saint- Jacques
Spaghett i s  à  l ’ encre  de  se iche

Sauce  safranée  

MENU DU NOUVEL AN 

Bouchée  de  homard
Huître  chaude ,  beurre   pers i l l é  e t  chape lure

Carpacc io  de  boeuf  maturé  e t  caviar  

LE FOIE GRAS

Terr ine  de  fo ie  gras  truf fé
Chutney f igue-échalote  

Br ioche  maison

LA MORILLE

Fameuse  tarte  aux mori l l e s  de  Mamie  Gisè le
Lamel le s  de  Beaufort

Crumble  mori l l e s

LA SAINT-JACQUES

TROU SAVOYARD
Granité  Génépi  & Verve ine

LE VEAU

Fi le t  mignon de  veau en croûte  de  g iro l l e s  
Écrasé  de  butternut  au beurre  fumé

Pleurotes  en  pers i l lade

LES FROMAGES
Sélect ion de  fromages  de  nos  montagnes  

LA DOUCEUR 

Macaron au yuzu
Tarte  myrt i l l e

Inf in iment  choco lat  

LES MISES EN BOUCHE 

Accuei l  avec  v in  chaud,
 Montée  en calèche

ou accès  piéton avec  f lambeau,  

Le Clos Bernard 
Route de l’altiport - 73550 Méribel
evenementiel@closbernard.com

Feu d ’art i f ice  et  DJ du Clos  Bernard 


