
19h30-
20h30

Programme  Nouvel An
Programme  Nouvel An

Accuei l  v in  chaud
Montée  aux f lambeaux
ou en calèche 

Bar  extér ieur  animé 
par  DJ  et  saxophoniste

21h00 Début du repas  avec
ambiance musicale

00h00 Feux d ’art i f ice

00h15 Début du DJ set

Retour Méribel  Centre  poss ible  dès  00h30 jusqu ’à  02h00



Menu 
du Nouvel An

* acompte de 100€/personne pour confirmer votre réservation



MenuMenu

235€*

Glace chartreuse  verte  et
chartreuse  jauneLes viandes

Douceur  suisse  mangue
Mini  Paris-Brest

Entremets  chocolat

Sélect ion de  fromages  locaux

Les fromages

Les desserts

Carpaccio  de  boeuf  maturé ,  gougère
à  la  truffe  et  verr ine  de  homard

Les mises en bouche

Terrine  de  foie  gras ,  pain d ’épice
maison et  chutney f igues

Fameuse  tarte  aux mori l les  de
Mamie Gisè le

Les entrées en deux temps

Tartare  de  Denti  aux agrumes et
hui le  d ’o l ive  c itronnée

Le poisson

Trou chartreux

Epaule  de  veau confite  aux herbes
et  jus  truffé

Poêlée  de  pommes de  terre  aux
girol les ,  légumes d ’hiver  g lacés

Jusqu ’à  12  ans ,  pour  plus  d ’ informations  nous  contacter .  
04  79 00 00 07  -  reservat ion@closbernard.com

Menu spécial enfants

* hors boissons

https://www.google.com/search?q=clos+bernard&rlz=1C5CHFA_enFR1126FR1127&oq=clos+bernard&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDAgAECMYJxiABBiKBTIMCAAQIxgnGIAEGIoFMhAIARAuGK8BGMcBGIAEGI4FMgYIAhAjGCcyBggDEEUYOzIGCAQQRRg8MgYIBRBFGD0yBggGEEUYQTIGCAcQRRhB0gEIMTQ1M2owajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8&zx=1765371335438&no_sw_cr=1


19h30-
20h30

New Year
 Program
New Year
 Program

Welcome with mul led
wine .  Torchl ight  or  horse-
drawn carr iage  r ide

Lively  outdoor  bar  with
DJ and saxophonist

21h00 The meal  begins  with
background music

00h00 Fireworks

00h15 Start  of  the  DJ  set

Return to  Méribel  Centre  poss ible  from 00:30 unti l  02 :00



New Year’s
Menu 

* deposit of €100 per person to confirm your booking



235€*

MenuMenu

Green Chartreuse  and Yel low
Chartreuse  ice  creamThe meat

Swiss  mango dessert
Mini  Paris-Brest

Chocolate  dessert

Select ion of  local  cheeses

The cheese

The desserts

Matured beef  carpaccio ,  truff le
gougère  and lobster  verr ine

Appetisers

Foie  gras  terr ine ,  homemade
gingerbread and f ig  chutney

Grandma Gisè le ' s  famous morel
mushroom tart

Two stage starters

Dentef ish  tartare  with c itrus  fruits
and lemon ol ive  oi l

The fish

Chartreux hole

Confit  veal  shoulder  with herbs
and truff le  jus

Pan-fr ied potatoes  with
chanterel le  mushrooms

Glazed winter  vegetables

For  chi ldren up to  12  years  o ld ,  p lease  contact  us  for  more information.
04 79 00 00 07  -  reservat ion@closbernard.com

Special children's menu

* without drinks


